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\ vom Baidlsbach ’

Wir stellen wirjc nach Anlass & Saison

lf‘:r Mcnii zusammen.

Dabei berﬁcksichtigen wir natiirlich |hre
Wiinsche und die srtlichen Begebenheiten.

]:olgcndc Hauptspeisen servieren wir |hnen gerne:
s Pt E

= Knusprig gegri”tes Bruderhahn Gockele

= geﬁj”ter 5Picﬁbratcn vom Schwein



= samctigcn Fu“cc] Beef, Pulled Pork
oder Pulled | ammb Eurger

= gcgri"tc Wﬁrstchen oder Currg Wourst

dazu wahlweise Bcilagen wie:

knusprige Fommes [rites,

l’:ausgcmachtcr Karl:ofifclsabt,
5chlcmmcrsp’étzlc




Menii - Ecispiclc
knusprig gegri"tcs (Gockele

mit wiirzigen Fommes [rites, Brétchen

oder Eausgemachten Kartogelsalat

und gcgri“tc Gﬁckclc

mit knusprigen Fommes rites,

SCHf:mmersPétzle oder hausgemachter
Kartogelsalat

Pulled Pork, Beef oder| amb

mit %ausgemachten Krautsalat
als saptigen Burger oder als

Te”ergericht wahlweise auch

mit Fommes I rites

gcgm'"tc Maultaschen mit
hausgemachten Kar‘co#elsalat

an feiner PratensoBe




